ARASHI

ENTRADAS QUENTES

Missoshiro 350 €
sopa de soja com tofu, algas wakame e cebolinho
Edamame Trufado 7,50 €

grdo de soja verde vaporizado em molho trufado,
salpicado com flor de sal

Gyoza 5 un 7,50 €
pastel de massa fina com molho asidtico

Frango ou Vegetais

Niwatori 7.50 €

cubos de peito de frango panado e frito com
molho oriental e leve picante

Camardo Black Tiger do Chef e un 17,50 €
camardo black tiger 16/20 frito em azeite,

aromatizado com kimuchi, alho, coentros e

arrefecido com moscatel

Tempura de Gambas 10 un 16,50 €
camardo em tempura acompanhado
com trés molhos

Tempura Vegan Yasai 10 un 15,00 €
legumes em tempura acompanhados com
trés molhos

SUSHIBAR ENTRADAS

Sunomono 350 €
salada de pepino em molho desidratado
conservado em molho su e finalizado com sésamo

Taco Arashi 8,00 €
tortilha crocante com salmado, abacate, shallot
e teriyaki

Ceviche Oriental 14,50 €
cubos de corvina ou salmao marinados em lima,

tomate cherry e azeite com shallot

levemente picada

Kimuchi 1350 €
cubos de salmao marinados em molho kimuchi,
finalizado com dleo e sementes de sésamo

Tiradito Salmao 1650 €
I&dminas de salmao em molho citrico finalizado
com molho pesto e ovas tobiko red

Tiradito Arashi 19,50 €
I&dminas de vieiras, atum, corvina, salmdo e
ovas regado por ponzu trufado

Ebi Nakami 6 un 1550 €
camardo em tempura envolvido em fina fatia

de salmado, com maionese japonesa, ovas

e molho doce citrico

Shake Hara sun 14,50 &
barriga de salméo com azeite trufado e flor

de sal

Tartaro Arashi 17.50-€

tdrtaro de salmdo;- abacate, camardo, cebola
roxa e ovas

Futomaki s un 14,50 €
corvina, camarao black tiger, nori, arroz,

cebolinho, lima e ovas, em cama de molho

asiatico e salpicado por flor de sal

Maguro Tataki & un 18,50 €
fatias de atum selado com sementes de sésamo,

em cama de molho misso, finalizado com

maionese japonesa e ovas tobiko red

TEMAKIS

Salmaéo 800 €
cone de alga nori, arroz e salmao

Califérnia 9,50 €
cone de alga nori, arroz, salmdo, camardo e

abacate

Ebi Furai 9,50 €

cone de alga nori, arroz, tempura de camardo,
abacate, maionese e teriyaki

Spice 9,50 €
cone de alga nori, arroz, atum e molho picante
Yasai Vegan 7,00 €

cone de alga nori, arroz, abacate e pepino

HOSOMAKIS 6un

Shake Maki 9,00 €
rolo de alga, arroz e salmao
Tekka Maki 10,00 €

rolo de alga, arroz e atum

Kappa Maki Vegan 8,00 €

rolo de alga, arroz, pepino e sementes de sésamo

URAMAKIS &un
Rainbow Maki 14,50 €

rolo de arroz, alga, coberto por salmaéo, atum
e corvina com camardo em tempura, abacate,
maionese e ovas

Califérnia Maki 1250 €
rolo de arroz, alga, salméo, camardao black
tiger 16/20 cozido, pepino, abacate e ovas tobiko red

Spice Tuna Maki 1250 €
rolo de arroz, alga, atum, maionese picante,
cebolinho, ovas tobiko black e sesamo

Dragon Arashi 1250 €
rolo de arroz, alga, camardo em tempura envolto
em abacate com queijo philadelphia e molho agridoce

Arashi Maki 14,50 €
rolo em folha de soja, salméo, manga, camardo
e ovas acompanhado de molho teriyaki

Yasai Maki 11,50 €
rolo de arroz, alga, manga, pepino e sementes
de sesamo



Gunkans 2un

Gunkan Sake 9,00 €
salmado, camarado, arroz, maionese japonesa
e ovas

Gunkan Maguro 11,00 €

atum, arroz, gema de ovo de codorniz e ovas

Gunkan Shiromi 9,00 €
corvina, arroz, azeite trufado, flor de sal
e raspas de limao

Gunkan Hotate 11,00 €

vieira, salmao, arroz e ovas ikura

Gunkan Mini Tamago 9,00 €
salmao, arroz, ovo de codorniz, azeite trufado
e flor de sal

Gunkan Foie Gras no Fogo 12,00 €

salmado braseado, arroz, foie gras
e molho teriyaki

NIGIRIS 2un
Nigiri Sake 6,50 €

salmao, arroz e ovas tobiko red
Nigiri Shiromi 7,00 €
corvina, arroz, maionese japonesa e raspas

de limao

Nigiri Maguro 850 €
atum, arroz, kizami wasabi e éleo de sésamo
Nigiri Aji 7,00 €

carapau, arroz, azeite trufado e flor de sal

SASHIMIS Sun
Sake 12,00 €

salmao

Maguro 14,00 €

atum

Shiromi 12,00 €

corvina

Aji 11,00 €

carapau

Moriwase 15 un 28,00 €
sele¢do de diferentes tipos de sashimis

(por favor pergunte os peixes do dia)

ARASHI

s ot A

MENUS BENTO
Nikko 20 un

6 uramakis, 6 hosomakis, 1 gunkan, 1 niguiri
e 6 sashimis

29,90 €

Subarashi 40 un
8 uramakis, 6 hosomakis, 4 futomakis, 4 gunkans,
4 niguiris e 14 sashimis

59,90 €

Takayama 4oun 59,90 €
8 hosomakis, 8 futomakis, 4 niguiris, 4 gunkans

e 16 uramakis

Arashi Vegan 14.un 23,00 €

4 hosomakis, 6 uramakis, 2 gunkanse 2 niguiris

H OT ROLLS 8un
Hot Roll Arashi 16,50 €

salmao, camardo em tempura, alga nori,
queijo philadelphia, molho teriyaki e ovas

Hot Roll Especial 17,50 €
salmado, camardao em tempura, massa de

harumaki, queijo philadelphia, molho agridoce

e cebolinho

Hot Roll Ukiyo 15,00 €

salmao, arroz, queijo philadelphia, teriyaki
e cebolinho

PRATOS QUENTES

Sake Yaki 1850 €
salmado selado com legumes, teriyaki e flor de sal
Tonkatsu 15,00 €

lombo de porco panado e frito, arroz japonés
e alga nori com molho tonkatsu

Yakisoba Tori 1550 €
massa, frango salteado com legumes,
sementes de sésamo e molho do chef

Yakisoba Ebi 17,50 €

massa, camaroes salteados com legumes,
sementes de sesamo e molho do chef
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*Kit Take Away - 1€

Pregos incluem a Taxa de IVA em vigor. Os produtos alimentares confecciona-
dos,preparados, fabricados é/ou comercializados'hesta/unidade podem conter
substdancias ou produtos que provocam'alergias othintolerancias

alimentares, tais como: Cereais que contém,glaten, crustéceos, ovos, peixes,amendo-
ims, soja, leite (incluindo lactose), frutos de casca rija, dipo, mostarda, sementes de
sésamo, dioxido de enxofre e sulfitos, tremogo e moluscos

e produtos derivados destes.(De acordo com o Anexo lifdo Regulamento (UE)n®
1169/2011)yEm caso de duvida, solicite informagéo aos|colaboradores ao servico.



SOBREMESAS

Petit Gateau Amai 6,50 €

Bolo recheado com calda quente, acompanhado de gelado Arashi
- bolo e calda de chocolate com gelado de nata ou baunilha
- bolo e calda de doce de leite com sorbet de lima
- bolo de chocolate com calda de caramelo salgado com gelado de nata e flor de sal

Brownie Koi No Yokan [ para dois 12,00 €
- brownie com gelado Arashi em tag¢a coberta por calda de
chocolate forrada por améndoas

Wabi Sabi 6,50 €

- mochi de cheesecake com casca de chocolate crocante regado
por frutos vermelhos

Odorokasu 6,50 €

- sorbet de gengibre & lima ou sorbet de lima regado por sake

Furutsu 6,50 €

- fruta laminada com gelado Arashi

Gelado Oriental 3,50 €

- chd verde, gengibre & lima ou sésamo

Gelado Arashi 2,50 €

- lima, baunilha ou nata

CAFES & CHAS

Café Expresso 1,50 €
Cha 3,00 €

jasmin, verde, gengibre & limdo ou frutos vermelhos

Pregos incluem a Taxa de IVA em vigor. Os produtos alimentares confeccionados, preparados, fabricados e/ou comercializados nesta unidade podem conter
substancias ou produtos que provocam alergias ou intolerancias alimentares, tais como: Ceredis que cgntém gldten, crustdceos, ovos, peixes,amendoins, soja, leite
(incluindo lactose), frutos de casca rija, aipo, mostarda, sementes de sésamo, didxido de enxofre e sulfitos, tremogo e moluscos e produtos derivados destes.
(De acordo com o Anexo Il, do Regulamento (UE) n® 1169/2011). Em caso de duvida, soh'e#teinformagdo aos colaboradores ao servigo.




BEBIDAS

Agua 70ci 250 € Hendrick’s 13,00 €
* Agua das Pedras 25ci 250 € Monkey 47 1500 €
Cha 300 € Bulldog 11,00 €
jasmin, verde, gengibre & liméo ou frutos vermelhos Gin Mare 1200 €
igfggljgl,a/otgj’;%, morango, limonada ou anands 100¢ Tanquer el e B 10,00 ¢
¢/ ou sem horteld Gordon'’s Pink | Sicilian Lemon 9,00 €
Coca-Cola 33ci 2,50 €
Ice Tea 33c 250 € COCKTAILS
Aperol Spritz 800 €
SAKE aperol, espumante, dgua c/gds e laranja
Kikumasamune Taru Tokkuri 72ci 75,00 € Per Se & Agua Ténica . 7.50 €
Yamada - Nishiki The imperial 72c 70,00 € per se, aguatonica e zest de faranja
Ozeki Karatamba 30ci [ 72¢ 30,00 € | 60,00 € Margarita 800 €
tequila, lima, triplo sec e sal
Nama - chozo 30ci 30,00 € .
Sake Arashi | quente ou frio 10ci| 30c! 6,00 € [ 14,00 € gg%iﬁ,agg,n\iermute, azeitona ou casca de limao 700 €
CERVEJAS Mojito 800 €
rum, sumo de lima ou maracuja,
Sapporo Japonesa 33ci 4,50 € horteld e dgua c/gds
Kirin Japonesa 33cl 4,50 € Caipirinha Limdo | Maracujd | Morango 800 €
Impeﬁal Super Bock 20ci 200 € Sakerinha Limao | Maracujc | Morango 800 €
Caneca Super Bock 50c 4,00 € Calpll' 0ska Liméo | Maracujd | Morango 8,00 €
Super Bock Stout 33ci 3,00 €
Super Bock SJAlcool 33ci 250 € WHISKY
Somersby 33ci 350 € Nikka From The Barrel 16,00 €
Cardhu 12,00 €
SANGRIA Johnnie Walker Green 1300 €
Frutos Vermelhos 1. |21 20,00 €/28,00 € Johnnie Walker Black Label 10,00 €
MC”'OCUjé L j2L 24,00 € | 34,00 € Jack Daniels 900 €
Anands ¢/ HortelG 1| 2L 24,00 € | 34,00 € Johnnie Walker Red Label 650 €
Logan 7.50 €
APERITIVOS J&B 15 anos Reserva 7.50 €
Pacheca Moscatel do Douro Reserva 7,00 €
Moscatel de Setubal 4,50 € TEQUILAS
Pacheca Lbv 6,50 € Patron siiver 7,00 €
Porto Tawny Pacheca 10 anos 7,00 € Olmeca Bianco 6,00 €
Dalva Dry White 10 Anos Porto 6,50 € José Cuervo siiver| Reposado 4,50 €
Porto Croft Fine Tawny | White 4,50 €
Drambuie 9,00 € VODKA
Baileys 6,00 € Ciroc | Coconut 7,00 €
Licor BeirGo 500 € Grey Goose 800 €
Améndoa Amarga 4,50 €
AGUARDENTE
Adega Velha 1250 €
Leblon — B800€ -
CRF /




VINHO TINTO
~ Alentejo
Primeiro Nome

Herdade dos Grous
Esporédo Reserva

Algarve

Morgado do Quintdo Clarete
Dao

Caminhos Cruzados Colheita
Caminhos Cruzados Reserva

Douro

Maos Reserva
Bardo da Vdrzea do Douro
Barao da Vdrzea do Douro Reserva

Carm Colheita
Carm Reserva
Pacheca Colheita
Pacheca Reserva

Lisboa

Adega Mée Atlantico 2020
Dory Adega Mée

VINHO BRANCO
Alentejo
Primeiro Nome

Esporéo Reserva
Herdade dos Grous

Dao
Caminhos Cruzados Colheita
Caminhos Cruzados Reserva

Douro

Bardo da Vdrzea do Douro
Mdéos Rebicato
Carm Colheita
Carm Reserva

Pacheca Colheita
Pacheca Reserva

Lisboa
~ Dory Adega Mée

44,00 €
28,00 €
38,00 €

24,00 €

18,00 €
34,00 €

38,00 €
17,00 €
34,00 €
19,00 €
29,00 €
18,00 €
28,00 €

34,00 €
16,00 €

44,00 €
38,00 €
28,00 €

18,00 €
34,00 €

17,00 €
28,00 €
19,00 €
29,00 €

18,00 €
28,00 €

Marqués de Lara Reserva 44,00 €
Marqués de Lara Sauvignon Blanc 17,00 €
Marqués de Lara Chardonnay 17,00 €
Marqués de Lara Alvarinho 18,00 €
VINHO VERDE

Bico Amarelo Espordo 17,00 €
Cazas Novas 17,00 €
VINHO ROSE

Minho

Marqués de Lara 17,00 €
Alentejo

Herdade do Sobroso Cellar Selection 34,00 €
Douro

Bardo da Viérzea do Douro IVAOIORS
Maos Touriga Nacional 18,00 €
Carm Colheita 19,00 €
Pacheca Colheita 18,00 €
Lisboa

Dory Adega Mae 16,00 €
Provence, Franca

Whispering Angel 2020 44,00 €
Copo de Vinho 4,50 €
CHAMPANHE | ESPUMANTE
Santero Moscato Italiano de Morango 18,00 €
Murganheira Super Reserva Bruto 28,00 €
Moét & Chandon Brut 100,00 €
Perrier-Jouét Grand Brut 120,00 €
Perrier-Jouét Blasson Rosé 160,00 €
Perrier-Jouét Blanc de Blancs 180,00 €

Precos incluem a Taxa de IVA em vigor. Os produtos alimentares confecciona-
dos,preparados, fabricados e/ou comercializados nesta unidade podem conter
substancias ou produtos que provocam alergias ou intolerancias alimentares, tais
como: Cereais que contém gluten, crustdaceos, ovos, peixes,amendoins, soja, leite
(incluindo lactose), frutos de casca rija, aipo, mostarda, sementes de sésamo,
dioxido de enxofre e sulfitos, tremogo e moluscos e produtos derivados destes.

(De acordo com o Anexo Il, do Regulamento (UE) n® 1169/2011).

Em caso de duvida, solicite informagdo aos colaboradores ao servico.



